
Carte Blanche

Carte Blanche Menu  57 p/p

Onze favorieten geserveerd in meerdere gangen - to share

Our favorites served in multiple courses - to share

Menu

Rauwe koolrabi en appel met gerookte hangop en hot honey  15

BBQ Spruiten met nashipeer, mole en salsa macha  14

Ensaladilla met langoustines en chicharrón van vis  16

Rundertartaar met rabarber en boekweit  16

Gegrilde asperges met kievitsbonen, eidooier en zuring  15

Gekonfijte prei met piquillo peper, druiven en edelgist  15

 Ragú ‘a la Matoso’ met parmezaan op toast  16

 Eryngii paddenstoel met aubergine en daslook  20

 BBQ Makreel, dragon pil pil en bottarga di muggine  23

Entrecote, radicchio, wortelcompote en sinaasappel  28

English Menu

Raw kohlrabi and apple with smoked streamed yoghurt and hot honey 15

BBQ Brussels sprouts with nashi pear, mole and salsa macha 14

Ensaladilla with langoustines and fish chicharrón 16

Beef tartar with rhubarb and buckwheat 16

Grilled asparagus with borlotti beans, yolk and sorrel 15

Confit leek with piquillo pepper, yeast and marinated grapes 15

Ragú ‘a la Matoso’ with Thai basil on toast 16

Grilled Eryngii with eggplant and wild garlic 20

BBQ mackerel, tarragon pil pil and bottarga di muggine 23

Entrecote with radicchio, carrot compote and orange 28
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