Koenraad

MENU

Carte Blanche Menu - 54 p/p

Onze favorieten geserveerd in meerdere gangen - to share

Our favourites served in multiple courses - to share

A LA CARTE

Y Knolselderij ‘pastrami’ met misozuke radijs en mosterdzaad - 14
Celeriac 'pastrami’ with misozuke radish and mustard seed

Y Spruiten met nashipeer, mole en salsa macha - 14
Brussel sprouts with nashi pear, mole and salsa macha
Gerookte corvina met tamarillo en komkommer - 16
Smoked corvina with tamarillo and cucumber
Rundertartaar met salmorejo en merg - 16
Beef tartar with salmorejo and marrow
Schorseneer carbonara met Cecina de Léon en pijnboompit - 15
Salsify carbonara with Cecina de Léon and pine nuts

Y Gegrilde koningsboleet met kastanje en saus van hooi - 15
Grilled king oyster mushroom, chestnut and a hay sauce

Y Hokkaido pompoen met een koriander-botersaus en boerenkool - 16
Hokkaido pumpkin with a coriander beurre blanc and kale
Mosselen met snoekbaars, witte bonen, escabeche en salsa verde - 20
Mussels with pike-perch, white beans, escabeche and salsa verde
Tomapork met aardappelen en gekonfijte piquillo peper - 28
Tomapork with potato and confited piquillo pepper
Entrecote (~350g) met café de Paris en spinazie - 37

Entrecote (~350g) with café de Paris and spinach

Frites met mayonaise - 5
French fries with mayonaise

Botersla met ansjovis en parmezaanse kaas - 5

Butter lettuce with anchovies and parmesan cheese

Chocolademousse met ingelegde gember en sesam - 9

Chocolate mousse with pickled ginger and sesame

Botercake met gerookte lemon curd en bloedsinaasappel - 9

Dutch butter cake with smoked lemon curd and blood orange

Kaasplank 3 of 5 kazen van ‘Van Tricht' - 10.5 | 17.5

Cheese selection 3 or 5 cheeses from ‘Van Tricht’

Allergieén of dieetwensen? Wij helpen graag

We would love to know about any allergies



