Koenraad

MENU

Carte Blanche Menu - 54 p/p

Onze favorieten geserveerd in meerdere gangen - to share

Our favourites served in multiple courses - to share

A LA CARTE

Y Knolselderij ‘pastrami’ met misozuke radijs en mosterdzaad - 14
Celeriac 'pastrami’ with misozuke radish and mustard seed

Y Gemarineerde wortel met geitenyoghurt en zonnebloempit - 14
Marinated carrot with goat yoghurt and sunflower seeds
Zalm met kumquat, komkommer en ponzu - 16
Salmon with kumquat, cucumber and ponzu
Rundertartaar op zuurdesem met salmorejo en merg - 16
Beef tartar on sour dough with salmorejo and marrow
Kip yvakitori met yuzu en furikake - 15
Chicken yakitori with yuzu and furikake

Y Paddenstoelen met parmentier en San Simén D.O.P. kaas - 15
Mushrooms with parmentier and San Simén D.O.P. cheese

Y Geroosterde koolrabi met bloemkool escabeche en prei - 16
Roasted kohlrabi with cauliflower escabeche and leek

Y  Aardpeer met een sjalot salsa en toffee - 17
Jerusalem artichoke with a shallot salsa and toffee
Rogwang met Beluga linzen en zwoerd - 24
Skate cheek with Beluga lentils and pork rind
Ibérico ribs met meloso rijst en Lardo di Colonnata - 24
Ibérico ribs with meloso rice and Lardo di Colonnata
Entrecote (~350g) met café de Paris en spinazie - 37

Entrecote (~350g) with café de Paris and spinach

Frites met mayonaise - 5

French fries with mayonaise

Botersla met ansjovis en parmezaanse kaas - 5

Butter lettuce with anchovies and parmesan cheese

Rode biet snoep met kamille, appel en dragon - 9
Chewy beetroot with chamomile, apple and terragon
Portokalopita met stoofpeer, amandel en yoghurt - 9
Portokalopita with stewed pear, almond and yoghurt

Kaasplank van ‘Van Tricht' - 14

Cheese selection from ‘'Van Tricht'’

Allergieén of dieetwensen? Wij helpen graag

We would love to know about any allergies



