KOENRAAD

Hartelijk welkom

Voor u onze spijskaart, met zorg samengesteld door chef kok
Robin en zijn team. Onze kaart is geinspireerd op basis van
lokale producten, ingrediénten en recepten

We lichten onze kaart graag toe, of laat u verassen door ons
driegangenmenu buiten de kaart om

Als wij rekening mogen houden met allergieén of dieetwensen
horen wij dat graag van u

Fine de claire oester p/stuk 3,5
Croguet van de Boutigue 4 stuks 5
Stokbrood met ‘Wilde' kruidenboter 4
Gemarineerde olijven 4
Utrechtse noten mix 4

Walnoot | Burrata | Zuurdesem | Granaatappel

Kalf | Zilverui | Aardpeer | Ansjovis

Forel | Mierikswortel | Koolrabi |Berkensap | Raapstal
Octopus | Puntpaprika | Citroen | Kippenlever

Kwartel | Spinazie | Schorseneer | Spek
Lam | Geitenyoghurt | Aubergine | Sesam
Skrei | Kokkel | Bloemkool | Bergamot
Prei | Polenta | Pompoenpitten | Basilicum

Dubbeldoel rib-eye | Frites | Bindsla -2pers-
Rabarber | Geitenkaas | Sumac

'Utreg's trots' | Praliné | Chocolade
4 Hollandse kazen

Frites | Huisgemaakte mayonaise
Bindsla | Oude schapenkaas | Vinaigrette
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